SCHEDA N°2

OLIVICOLTURA ED ELAIOTECNICA
	OBIETTIVO
	AZIONI

	1° Caratterizzazione quanti-qualitativa degli oli e delle olive da tavola e loro valorizzazione economica in funzione delle caratteristiche di tipicità e qualità.
	1.1 Screening e validazione di strumentazioni e procedure per la rapida e sicura (statisticamente) determinazione della qualità dell'olio, delle olive e delle olive da tavola processate.

1.2 Approfondimento dello studio dei parametri analitici ed organolettici per la differenziazione e valorizzazione economica degli oli e delle olive da tavola in funzione delle aree di provenienza e delle proprietà salutistico-nutrizionali

1.3 Individuazione, analisi e attuazione di strumenti e mezzi di comunicazione idonei alla penetrazione di nuovi mercati (interni ed esteri) per gli oli e le olive da tavola tipici di qualità.

1.4 Analisi sensoriale e panel test

	2° Individuazione e validazione di nuove molecole fitoiatriche per la lotta alle malattie funginee dell’olivo


	2.1 Studio della biologia delle principali crittogame che coinvolgono economicamente l’olivo alla luce dei mutamenti climatici registrati;

2.2 Messa a punto di metodiche di lotta basate su nuove sostanze attive opportunamente selezionate per efficacia e per profilo tossicologico ed ambientale;

2.3 Registrazione delle stesse per l’olivo

	3° Valorizzazione dei sottoprodotti della lavorazione delle olive 
	3.1 Riutilizzo agronomico delle sanse e  delle acque di vegetazione

3.2 Individuazione di usi alternativi dei residui della lavorazione delle olive, comprese le olive da tavola.
3.3 messa a punto di una procedura per la raccolta e lo smaltimento di rifiuti tossici e nocivi che agevoli anche i piccoli produttori 

	4° Sviluppo di nuovi modelli di gestione agronomica
	4.1 Studio di tecniche colturali finalizzate all’incremento della produzione e al contenimento della alternanza di produzione (es: razionalizzazione dell'uso delle risorse idriche, ottimizzazione della fertilizzazione, impiego di idonei impollinatori, etc.).

4.2 Tipologie innovative di meccanizzazione delle operazioni di raccolta e potatura.

4.3  Messa a punto di tecniche innovative di gestione e difesa dell'olivo in coltura biologica.( vedi scheda Agricoltura biologica)

	5° Recupero di varietà autoctone 
	5.1   Reperimento del germoplasma esistente
5.2  Caratterizzazione genetica e morfologica delle accessioni più interessanti
5.3  Realizzazione di campi-collezione
5.4  Valutazione della qualità degli oli
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